KOLDTBORD

Koldtbordet bestar av folgende:

* Varmreykt laks med potet, remme og dill

* Atlanterhavsreker med heimelaga majones
* Taskekrabbe med sitronmajones

» Kaldroykt erret med flatbred og egg

* Roastbiff pa okse med remulade og sylta lek
* Lettsalta svinelar med sennep

* Lettroykt kylling med sylta gronsaker

* Spekeskinke med melon og karse

* Fenalar med pepperrot og potet

* Pastasalat med vinagrette og grensaker

* Coleslaw

* Potetsalat

* Blanda gren salat

* Dressingar

* Variasjon pa sild

* Brod og smer

Desserter:
* Karamellpudding

* Sjokolade Chiboust m/pasjonskrem og negttebunn

Pris pa hotellet m/dessert kr 725,- per person
Pris pa hotellet u/dessert kr 625,- per person

Pris catering m/dessert kr 625,- per person
Pris catering u/dessert kr 525,- per person

Minimum 15 personer

Tillegg for utkjering av mat
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