BRYLLUPSMANUAL

HosBekkjarvik Gjestgiveri har det alltid veert selskapeligheter.
Kong Christian I\Vsom i sin tid besluttet at det matte bygges et gjestgiveri for hver
hele- og halve dagsreise langs norskekysterar glad igodt selskap, mat og drikke.

_&= [\ l

Gjestgiveriet Berlkjarvik har forfart farende folk siden 16@dllet med husrom og mat.

Mange velger BekkjarviBestgiveri nar noe spesielt skal feires. Vi kan dekke til fest for 10 til
vel 160 personer ved runde bord og langbord, salokaler som passer fdresteskeeller
andre formasjoner

Om du vil, kan vi ta oss av hele dityllupsfestc fra menyogvinvalg til bordoppsettog
pynting, kjgreplan og evt. underholdning.

Vare lokaler er fleksible, slik at starrelsen vil kunne tilpasses ditt behov. kdiske
hjelpemidler er ogsa pa plass, slik at det er mulig & presentere med bilder, lyd og film pa en
profesjonell mate.

Velkommen til feiring i en elegant, rustikk og historisk ramme!

Bekkiarvik
Giestaivert
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http://www.dehistoriske.no/hotell/knutholmen-hotell/
http://www.smakavkysten.no/index.php?id=895

BRYLLUP

Dette er dagen de fleste bruker mest tid til & planlegge.
Hgydepunktet i livet der alt skal veere sa perfekt som mulig.

Vi har samlet noen opplysninger som vi haper vil veere til hjelp for dere som
skal feire den store dagen. Dette er ment som en veiledning og viser noen
forslag pa hva vi har a tilby.

Vart kjgkkerng dyktige fagfolk tar gjerne imot
dine spesielle gnsker med hensyn til valg av meny.
Som eksempel har vi satt sammen noen menyer slik at dere kan fa et inntrykk
av hva vi kan tilby.




SELSKAPSLOKALER

Bekkjarvik Gjestgiveri gir den perfekte ramme foedesbryllupsfest, og vi
kan tilby hele gvforskjellige lokaler til bryllupsarrangement, alt etter starrelse
(fra 10 til 160 personer)og tilgjengelig kapasitet.

Finn det lokalet som passer best til deres spesielle dag;
- Riggalofteti andreetasje avGallerietmed plass tiB5 personer.
- Mgteromi andre etasje av hovedhus med plas24ipersoner.

- Restaurant hovedhus med plass til 90 personer.
- Pavilijongframfor hovedhus med plass til 110 personer.
- Gallerived siden av hovedhus meiass tilB0 personer.
- Lgobak hovedhuset (i parken) med plass til 160 personer.
- Herskapshusdiak hovedhuset (for megksklusiveselskap) med plass til 12
personer.

Hovedrestauranten, kapasitet & personer




Paviljongen, callD persone; med tak

Paviljongen, callD personec med apent tak




¥ "
Riggarloftet 35 personer

L@o, kapasitel 60 personer.




SPIS OG DRIKK GODT

Maltidet er en viktig del av en sa stor dag.
Komponer deres egen bryllupsmeny!

Skap en skikkelig festaften med maten i farersetet.
Dere kan velge mellom alt fra tapas og koltbord,
til setmenyer med tre, fire eller fem retter.

FESTMENY

Ta enkikk pa vardestmenyemedenfor,
og finn det som frister mest til deres spesielle dag.

Dersom dere er en gruppe pa 10 personer eller flere, anskerne giedere
forhandsbestilleenav de ulike festmenyene listet under til deres selskap.
Det ma velgegnmeny for hele selskapet.

Meny 1

1 Grillede kamskjell
o Blomkalkrem, mangosalsa og soyasirup.
1 Helstekt Kalvekam fra Jeeren
o Estragonemulsjon, bakte rotfrukter og sherrysjy
1 Kremost og vaniljekrem med sjokolade og hasselngtter
o0 Bringebaersorbet og flatekaramell



http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/wp-content/uploads/2017/07/Ny-festmeny-2018-.pdf

Meny 2

1 Lettroykt andebryst fra Vestfold

o Gresskarpuré, syltede gresskar, sherrysirup og surdeigs
1 Helstektbreiflabbhale

o Smarkokt nykal med reker, selleri og hvitvinssaus
1 Sjokoladeganache

o Tindvedsorbet og havrecrumble

Meny 3

1 Sashimi av laks

o Avokadokrem, fennikel og sesam
1 Villamfilet fra Austevoll

o Confit av lar, pastinakkpuré og lammesjy
1 Bakt eplefinacier

o Vanilgis, mandel og kryddersirup

Meny 4

1 Lettraykt, bakt kveitefilet

o Blomkal, pepperrot saus, egg og persilleolje
1 Honning og krydderglasert and fra Vestfold

0 Satpotet og appelsinkrem, stekt sopp og spinat, kryddersjy
1 Bakt sjokoladefondant

0 Ingefeeris og paeraned sitron

Meny 5

1 Sjokreps fra Austevoll

0 Sjokrepssaus, tomat og fennikel
9 Stekt linefanget torsk fra @sterfjord

o Petit poispuré, bacon, oksehalesjy og lgk
1 Karamellpudding

o Vaniljeskum og jodbaersorbet.

Meny 6

1 Grillede kamskjell
0 Blomkalkremmangosalsa og soyasirup.
1 Helsteikt breiflabbhale
o Smarkokt nykal med reker, selleri og hvitvinssaus.
1 Helstekt kalvekam fra Jeeren
o Estragonemulsjon, bakte rotfrukter og sherrysjy
1 Kremost og vaniljekrem med sjokolade og hasselngtter
o0 Bringebaersorbet og flagtekamell




Meny 7

1 Lettrgykt andebryst fra Vestfold

o Gresskarpure, syltede gresskar, sherrysirup og 1surdeigscrisp

1 Sashimi av Laks

o Avokadokrem, fennikel og sesam

i Helsteikt breiflabbhale

o Smgarkokt nykal med reker og selleri og hvitvinssaus.

1 Sjokoladeganache

Meny 8

o Tindved sorbet og havrecrumble

M Sashimi av Laks

0 Avokadokrem, fennikel og sesam

1 Grillede kamskijell

o Blomkalkrem, mangosalsa og soyasirup.

1 Villamfilet fra Austevoll

o Confit pa lar, pastinakkpuré og lammesjy

1 Bakt eplefinacier

Meny 9

o Vaniljeis, mandel og kryddersirup

1 Lettraykt, bakt kveitefilet

o Blomkal, pepperrotsaus, egg og persilleolje

1 Sjokreps fra Austevoll

0 Sjokrepssaus, tomat og fennikel

1 Honning og krydderglasert and fra Vestfold

0 Sgatpotetog appelsinkrem, stekt sopppinat og kryddersjy

9 Bakt sjokoladefondant

Meny 10

0 Ingefaeris og paere med sitron

1 Sjokreps fra Austevoll

o0 Sjokrepssaus, tomat og fennikel

1 Stekt linefanget torsk fra @sterfjord

o Petit poispure, bacon, oksehalesjy og lgk

i Helstekt kalvekam fra Jeeren

o Estragonemlsjon, bakte rotfrukter og sherrysjy

1 Karamellpudding

o Vaniljeskum og jordbaersorbet




Grand meny

1 Sashimi av Laks
0 Avokadokrem, fennikel og
sesam
1 Sjekreps fra Austevoll
0 Sjokrepssaus, tomat og
fennikel
1 Lettraykt, bakt kveitefilet
o Blomkalpepperrotsaus,
egg og persilleolje
9 Stekt linefanget torsk fra
@sterfjord

o Petit poispure, bacon,
oksehalesjy og lgk
1 Helstekt kalvekam fra Jeeren
o Estragonemulsjon, bakte

rotfrukter og sherrysjy
1 Utvalg av ost

o Marmelader og
knekkebrad
1 Kremost og vaniljekrem rad
sjokolade og hasselngtter

0 Bringebaersorbet og
flatekaramell

Priser Festmeny

| restauranten:

3.retterskr 650; per person
4.retterskr 795,- per person
5.retterskr 895,- per person
6.retterskr 1025- per person
7.retter kr 120Q- per person

| eget lokale:

3.retterskr 795,- per person
4.retterskr 925- per person
5.retterskr 1050- per person
6 retter kr 1195- per person
7 retter kr 1300,- per person

Med forbehold om endringer i pris.

Siste frist for innsending av meny &t dager for.

Ring oss gjerne pa tlf. 55084240 eend maifor sparsmal eller for pravesmaking av
menyen.



http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/bryllupsmeny/restaurant@bekkjarvikgjestgiveri.no

Kjgkkenteamet:

Kigkkenteamet sammen medArnt og drjaner stolte og ambisigse,
og jobker hverdag med et mélor gyet
At du som gjest skal fa en matopplevelse du ikkemimer.

Gode smaker og ravarer tilberedt med respekt og kompetanse




Deres drammebryllupskake
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Kakeriet 60grader N lagéryllupskaker til alt fra 20.20 gjester.
Det finnes mange muligheter nar det gjelder utseende og smak.

Detde kan tilby er:

Bunn: Evli: Overtrekk:
Sukkerbrad Mousse Sjokolade ganache
Ngttebunn Pannacotta Marsipan
Sjokoladeeller Krem
vaniljekakebunn Beer

Syltetay

Kakeriet 60grader ltenger varsel minst 2 uker fgr bryllupsdagen.
For spgrsmal, ta kontakt pa 87515511
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APERITHFOG AVEC

Aperitiff
Det er alltid hyggelig med en velkomst aperitji#nten i eller utenfor middagslokale, i var
hyggelige barsalong ute pa terrassen eller pa plassen ved Lgo

Vi har et godt utvalg av velkomstdrinkesamt ¢ stort utvalg awhampagne som passer utmerket
som en aperitiff i slike anledninger.
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Drikke til middagen
Varrikholdig vinkjeller og gode kontakter med leverandgger at vi ka tilby et bredt og godt
utvalgav vin.

En av vare vinkelnere bistar mer enn gjerne, slik at valget av vin harmonerer og gjgr maltidet til
en flott opplevelse.

Avec:

Nar middagen er over er det fortsatt mye igjen av kvelden, og muligheten for forfriskninger er
mange. @nsker man avearvi et rikholdigutval, s snakk med ogg vi kommer med forslag
som kan passe for deres selskap.





http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/provesmaking/restaurant@bekkjarvikgjestgiveri.no
http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/wp-content/uploads/2017/09/romliste-2017.xlsx
http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/wp-content/uploads/2017/09/Hva-koster-et-bryllup-ny-21.09.17.xlsx
http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/planlegging-av-den-store-dagen/salg@bekkjarvikgjestgiveri.no






http://www.bekkjarvikgjestgiveri.no/overnatting-for-gjestene/salg@bekkjarvikgjestgiveri.no






mailto:sigvesol@hotmail.com
http://www.austevollevent.no/
http://www.bekkjarvikblomster.com/



http://www.dehistoriske.no/hotell/knutholmen-hotell/
http://www.smakavkysten.no/index.php?id=895

